Od sklizné
k hotovému vinu
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20.8.2025 v 17:00 sokolovna Bukovany

PROGRAM SEMINARE:

Sbhér hrozni

- Uréeni optimalniho terminu sklizné

- VyuZiti laboratornich analyz pfi rozhodovani

Zpracovani bilych hrozni

- Oetfeni hroznt a mostu

- Lisovani, odkaleni, stabulace

- Fermentace a rdzné styly bilych vin

Zpracovani modrych hroznt

- Osetfeni hroznl a rmutu

- Alkoholové a jablegno-miléénd fermentace (JMF)

- Pou’iti dubovych alternativ

- Vybeér kvasinek a vyiiv

Novinky v enologii - kvasinky Enartis

- EnartisFerm Q MCK - Metschnikowia pulcherrima: kvasinka pro kontrolu mikrobialnino prostredi
- EnartisFerm Q GRACE - idedini volba pro odrddy Chardonnay a Pinot Noir
Sentia - ruéni analyzator pro vine

- Rychla a efektivni analyza v redlném case

- Praktické vyuziti pfimo ve sklepé

Degustace vin

Ochutnévka vin vyrobenych riznymi technologickymi postupy.

Vstupné 290 K¢

resime se na vasi ucast.
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